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Löningen, 5. September 2023 

Premiere der neuen Schne-frost-Innovationen auf der ANUGA 

Das neue Sortiment tiefgekühlter RUSTICO-Kartoffelspezialitäten 

Im Mittelpunkt dieser neuen Kartoffelspezialitäten unter der Sortimentssparte RUSTICO 

steht ein besonders rustikal anmutender Handmade-Look der Kartoffelprodukte. Er ist das 

Ergebnis intensiver Marktforschung, denn viele Menschen sehnen sich nach dem 

Geschmack von ursprünglichen Nahrungsmitteln. RUSTICO Kartoffelspezialitäten 

erinnern mit ihrem Handmade-Look an traditionelle Zubereitungsverfahren. An eine Zeit, 

in der jedes Lebensmittel mit Liebe, Sorgfalt und Fachkenntnis von Hand zubereitet 

wurde. 

Kartoffelspezialitäten, die wie handgemacht aussehen, betonen mit ihrer Einzigartigkeit 

den individuellen Charakter der Produkte und gleichzeitig die Liebe zum Natürlichen. Sie 

sind ein Symbol für die Sehnsucht nach Echtheit und Authentizität. Zwei neue ANUGA 

Produkt-Highlights dokumentieren dies besonders deutlich.  

Schne-frost Reibekuchen Rustikal für Combidämpfer und Backofen aus grob 

geraspelten Kartoffeln und mit feinen Gewürzen hergestellt, beeindrucken schon optisch 

mit ihrem rustikalen Handmade-Look. Innovativ aber an ihnen ist ihre Zubereitung! Bisher 

war dafür eine Pfanne unumgänglich. Ganz neu aber können die vorgebackenen 

Reibekuchen Rustikal jetzt besonders convenient im Combidämpfer zubereitet werden, 

was Zeit und Personalaufwand spart. 

Das Ergebnis: Reibekuchen, rustikal aussehend und besonders knusprig und lecker im 

Geschmack wie frisch aus der Pfanne. Mit dieser neuen Kartoffelspezialität im 

Handmade-Look empfinden die Gäste den ursprünglichen Genuss wie von früher. 

Natürlich lassen sich die neuen Reibekuchen auch in der Pfanne zubereiten. 

Erhältlich ab November 2023 im 4 x 1,5 kg Beutel mit ca. 60 g Stückgewicht. 
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Die zweite ANUGA-Neuheit im RUSTICO-Sortiment sind die neuen Schne-frost 
Bratkartoffeln Rustikal. Aus frischen Qualitätskartoffeln hergestellt unterscheidet sich 

die neue Bratkartoffelalternative von herkömmlichen Gastro-Bratkartoffeln besonders 

durch den unregelmäßigen Schnitt der einzelnen Kartoffelstücke. Zubereitet in Pfanne 

oder Fritteuse lassen sie sich noch nach Wunsch verfeinern und überzeugen mit ihrem 

herzhaften Geschmack und auf dem Teller mit ihrem individuellen „wie hausgemacht“-

Charakter.  

Erhältlich ab Dezember 2023 im 2 x 2,5 kg Beutel. 

Beide Schne-frost Neuheiten sprechen vor allem die Sinne der Gäste an, die besonders 

den Wunsch nach einem ursprünglichen Genusserlebnis suchen. 

 

Neu! AVITA Rote Bete jetzt als attraktives Fingerfood-Snack 
AVITA, die als eine der führenden Marken mit ihren trendigen Veggie-Snacks seit 

Jahren zuverlässige Erfolge im Foodservice feiert, präsentiert zur ANUGA eine neue 

innovative Genuss-Idee für die Genussmomente der Freunde von vegetarischen 

Snacks: AVITA Rote-Bete-Sticks. 

 

Diese neuen leckeren AVITA Sticks bestehen aus stückiger und bissfester Rote Bete 

und einer besonders knusprigen Kürbiskern-Panade. Verfeinert mit herzhaftem Hartkäse 

und abgestimmt mit Gewürzen sind die neuen AVITA Rote-Bete-Sticks als Veggie-

Powerfood ein idealer Fingerfood-Snack für Ernährungsbewusste zum Dippen oder ein 

attraktives Topping für trendige Veggie-Bowls. 

 

Erhältlich ab Dezember 2023 im 2 x 2,5 kg Beutel mit ca. 40 g Stückgewicht. 
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Über Schne-frost 
Das in Löningen/Niedersachsen gegründete Unternehmen Schne-frost ist Deutschlands 
traditionsreichster Betrieb für tiefkühlfrische vegetarische Produkte und Kartoffelspezialitäten. Mit 
modernster Technologie und innovativen Prozessen wird auf 12 hochmodernen Produktionsstraßen 
Pommes frites-Klassiker, vegetarische Gemüsespezialitäten und das in Deutschland qualitativ 
hochwertigste und umfangreichste Sortiment tiefgefrorener Kartoffelspezialitäten entwickelt und 
produziert. Mit der Marke Avita ist Schne-frost der innovative Trendsetter für einen “aktiven und 
vitalen“ Genuss im Außer-Haus-Markt mit über 30 Jahren Erfahrung und Kompetenz. Die 
vegetarischen und veganen Avita Produkte sind bei den Gästen überaus beliebt und begeistern mit 
Qualität, Geschmack und Vielfalt. 
 

 

Hersteller: Pressekontakt: 

Schne-frost Ernst Schnetkamp GmbH & Co. KG RESAS COMMUNICATION & DESIGN GmbH & Co. KG 

Vinner Weg 3 Schwagerstraße 12 

49624 Löningen 33739 Bielefeld 

info@schne-frost.de ch.resas@rcd.de 

 Tel. : 05206-4797 

www.schne-frost.de 

www.avita-food.de   

http://www.schne-frost.de/
http://www.avita-food.d/
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Bildmaterial: 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

© Avita Rote-Bete-Sticks (Serviervorschlag) 

 

 

 

 
© Beutelverpackung 2, 5 kg Schne-frost_C&C_Bratkartoffeln_Rustikal_3D 

EAN 4006934 211914 
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© Schne-frost Bratkartoffeln Rustikal (Serviervorschlag) 

© Schne-frost Bratkartoffeln Rustikal (Serviervorschlag) 
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Beutelverpackung 1,5 kgSchne-frost_C&C_Kartoffelpuffer_Rustikal_3D 

EAN 4006934 508519 

 

 

  
© Schne-frost Reibekuchen Rustikal (Serviervorschlag)  
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© Schne-frost Reibekuchen Rustikal (Serviervorschlag) 
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